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Vuorenmajan huipulle kipuaminen

oli melkoinen urakka ennen autoilun yleistymista. Taalla on nautittu

Maanantaina 14. elokuuta 2023

Viiniparatiisi
Mantan metsassa

® Viinitupa Vuorenmajaa pyorittava Anu Schuoler
haluaa opettaa nyt pirkanmaalaiset nauttimaan

palvelusta.

Janica Brander
Manttd

® Maistuisiko lasi kylmid Ries-
lingid ja rapeakuorinen schnit-
zel vuorimaisemassa? Tdmin
kokeakseen ei tarvitse lentdd
Saksaan, Itdvaltaan tai Sveitsiin.

Riittdd, kun hyppdd autoon
tai bussiin ja ajelee Minttddn.
Metsissd, keskelld luonnonsuo-
jelualuetta on harvinainen ra-
vintola, jonka olemassaolosta
edes kaikki paikalliset eivit tie-
da.

Tehtaan hiihtomaja

Serlachius-yhtit viettivit 60-
vuotisjuhlaansa vuonna 1928.
Patruuna Gustaf Adolf Serlac-
hiuksen perustama yritys oli
kasvattanut Mintdn syrjdseu-
dusta tehdaskaupungiksi.

Paperitehdas tarjosi méintta-
ldisille my6s hengenravintoa.
Serlachius oli perustanut Mint-
tddn kansakoulun ja kirjaston, ja
suku tuki taiteilijoita. Ajan ihan-
nekansalainen oli henkisesti ja
fyysisesti aktiivinen, itsedin ke-
hittévd ihminen.

Kun yhti6 juhli syntymépéivi-
ddn, se halusi muistaa vikedidn
yrityksen arvoihin sopivalla ta-
valla. Mintédnvuoren huipulle
rakennutettiin hijhtomaja, jossa
tyontekijdt voisivat poiketa ur-
heilun lomassa. Alle puolen ki-

Anu Schuoler

Viinitupa Vuorenmajan eman-
ta ja Finventura Oy:n yrittdja.
Asuu Virtain Pohjaslahdella
puolisonsa ja poikansa kans-
sa.

Valittiin vuoden manttalai-
seksi vuonna 2022. Hanelld on
|ahes kolmenkymmenen vuo-
den kokemus ravintola- ja
matkailualalta, etenkin sak-
sankielisesta Euroopasta.

lometrin pédssd sijaitsi maki-
hyppytorni.

Mintidnvuoren maja toimi
vuosikymmenet  paikallisten
virkistyspaikkana ja tehtaan ko-
koustilana, jossa kestittiin vie-
raita Intian pddministeri Jawa-
harlal Nehrua my6ten. Vuoren
juurella oli urheilukentti, jonka
kupeesta huipulle vei ratsupol-
ku. Itse Miss Eurooppa Ester
Toivonen harjoitteli polulla rat-
sastamista, kun hin vietti kesid
Serlachiuksilla.

1930-luvulla majaan perustet-
tiin kahvio. Sinne hankittiin ai-
koinaan Mintidn toinen televi-
sio, jota lapset kivivit katso-
massa mehulasillisen hinnalla.
1980-luvulle tultaessa maja al-
koi kuitenkin hiljentyd. Yrityk-
silld oli kidytdssdidn modernim-

pia kokoustiloja, ja lopulta ma-
jaa kiyttivit endd urheiluseurat
kisoissaan.

Uusi eldma

Vuorenmaja nukkui Ruususen
unta vuoteen 2013 asti, kunnes
minttildinen Reijo Alander
pddtti pelastaa rakennuksen.
Hin osti majan silloiselta omis-
tajalta Finsilvalta ja alkoi re-
montoida sitd eldkepdivillddn.

Seuraavaksi kuvioihin astui
Anu Schuoler. Hin oli asunut
vuosia Sveitsissd ja tyoskennel-
Iyt ravintola- ja matkailualalla.
Perhe palasi Anun kotimaahan,
silld maaseudun kehittdmisyh-
distyksessd  Yld-Pirkanmaalla
oli tarjolla kiinnostava hanke,
jossa tehtiin yhteistyotd saksa-
laisen kumppanin kanssa.

Schuoler veti hanketta neljd
vuotta ja tutustui hankekump-
panin kautta Saksan viinialuei-
siin. Kun hanke oli loppumaisil-
laan, hdn perusti yrityksensd
Finventura Oy:n ja alkoi jérjes-
tdd turisti- ja opintomatkoja
Suomesta Saksaan.

”Havahduin hankkeen aikana
sithen, miten hyvén hinta-laatu-
suhteen viinejd Saksassa on.
Aloin haaveilla viinituvasta.”

Tuttavat vinkkasivat hinelle
Vuorenmajasta. Anu ja hidnen
puolisonsa Markus Schuoler
ajelivat keskelld talvea lumen
peittdmille vuorelle. Miljoo

Viinit ovat vieneet Anu Schuolerin menr
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aan. Han on opi t

Kun kesasesonki on paattynyt ja Oktoberfestit juhlittu, Vuorenmaja
muuttuu tilausravintolaksi. Anu Schuoler keskittyy talvet viinien
maahantuontiin ja asiantuntijapalveluihin.

tuntui kotoisalta.

”Sveitsildiset ovat vuorenval-
loittajia. Joka médennyppyld pi-
tdd huiputtaa”, Anu Schuoler
nauraa.

Tunnelmallinen maja oli juuri
sitd, mitd hén oli etsinyt.

”Ensimmiinen ajatukseni oli,

ettd onko Mintidn kokoisella
kaupungilla varaa jittdd téllai-
nen rakennus oman onnensa
nojaan.”

Reijo Alander innostui Anu
Schuolerin ideasta, ja Viinitupa
Vuorenmajan toiminta alkoi
vuonna 2015. Schuolerit olivat

vaativan WSET 3 -tason viinikurssin, tuo viinejd maahan ja jarjestaa viinimaistajaisia.

tuvassa ensin vuokralla ja osti-
vat rakennuksen seuraavana
vuonna.

Harvinaisuus Suomessa

Satayhdeksédnkymmentd metrid.
Niin korkealle pitdd kavuta, jos
mielii Médntdnvuoren huipulle.

Kahdeksankymmentikolme
viinid. Niin monta maisteltavaa
huipulla odottaa, ja tdhin péille
vield oluet, limonadit ja muut
juomat.

Kuusikymmentéseitsemén
viinid laseittain. Monet ravinto-
lat myyvit laatuviineji ja harvi-
naisuuksia vain  pulloittain,
mutta Vuorenmajassa suurin
osa viineistd on lasimyynnissa.

Kaksikymmentaviisi prosent-
tia. Noin neljinnes ravintolan
viineistd tulee oman maahan-
tuonnin kautta Saksasta ja
Sveitsista.

Luvut ovat ravintolamaail-
massamme  poikkeuksellisia.
Vuorenmaja on viiniharrastajan
paratiisi, ja rakennus on my®os
arkkitehtoninen harvinaisuus.

Talon ja huonekalut suunnitteli
W.G. Palmgqyvist, joka tunnetaan
paremmin teollisuusrakennuk-
sistaan.

Snobbailu on kuitenkin tu-
vasta kaukana. Vuorenmajaan
voi poiketa korkkareissa tai
lenkkareissa, ja henkilokunta
ottaa vieraat vastaan saksalais-
tyylisissd dirndl-mekoissa.

?Viini on juoma muiden jou-
kossa. Meilld ei tarvitse nostaa
pikkurillid pystyyn tai olla viini-
asiantuntija.”

Joustoa byrokratiaan

Anu Schuolerin mielestd suo-
malaiset ovat nykyédn hyvin pe-
rilld viineistd. Osa tarkastelee
sokerigrammoja insin6orimii-
selld tarkkuudella.

Seuraavaksi meiddn pitdisi
oppia olemaan palveltavana.
Vuorenmajassa on pdytiintar-
joilu, joka tuntuu olevan vieras-
ta varsinkin pienemmilld paik-
kakunnilla asuville. Schuoler
toivoo, ettd minttildiset tulisi-
vat vield rohkeammin Vuoren-

1% = -

Maanantaina 14. elokuuta 2023 /' Aamulehti B3

HYVA ELAMA

KUVAT: EEVA VALTOKARI / AAMULEHTI

Flammkuchen on Alsacen versio pizzasta. Pohja on ohut, rapea ja
hiivaton. Tomaattikastikkeen sijaan paalle sivelldan ranskankermaa.

majaan.

"Nyt meiddt tunnetaan mel-
kein paremmin Tampereella ja
Helsingissé kuin tédlld seudulla.”

Myds suomalainen yritys-
kulttuuri oli hénelle pienoinen
shokki Sveitsin vuosien jilkeen.
Sveitsissd tyontekijin ja yrittd-

jdn sosiaaliturvassa ei ole yhtd
suurta eroa kuin Suomessa.
Pienyrittdjdkin voi tehdé rahaa,
ja bisneksesti aletaan puhua oi-
keastaan vasta, kun liikevaihto
on yli kaksisataatuhatta euroa.

”Jos menet Sveitsissd pikku-
kaupungin johtajan juttusille,

ideoihin ldhdetddn helpommin
mukaan, ja pddttdjit suosivat
oman alueen palveluita.”

Schuoler toivoo piddtoksente-
koon jouhevuutta ja enemmén
kasvoja kaavakkeiden sijaan.
Vuorenmajan pihaan on raken-
teilla kesdkeittid myyntipistei-
neen. Rakentaminen viivéstyi
kuukausilla, koska julkisen ra-
hoituksen saaminen oli hidas
prosessi.

”Rakennusfirmojen kalente-
rit ovat nyt tdynnd, eikd raken-
nus ehdi valmistua kesdseson-
gin aikana. Sveitsissd se olisi ra-
kennettu jo.”

Schnitzel-péiva

Uudisrakennus tulee tarpee-
seen, silld kesilld Vuorenmajas-
sa kdy kuhina. Ravintola aukeaa
arkisin neljdltd. Viittd vaille nel-
jd napsimme viimeisid valoku-
via, ja terassilla on jo pitkd jono.
Yli puolet sisitilojen poydisté
on varattu.

Kuvauksen jidlkeen Anu
Schuoler kiiruhtaa henkilokun-
tansa avuksi. Keittiostd alkaa
kuulua lihanuijan pauke.
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Ensimmainen
ajatukseni oli, etta
onko Mantan
kokoisella
kaupungilla varaa

jattaa tallainen
rakennus oman
onnensanojaan.

Torstaisin ~ Vuorenmajassa
vietetddn schnitzel-pdivid. Pos-
sun ulkofilee nuijitaan ohueksi
ja leivitetddn sinapilla mauste-
tussa munassa ja korppujau-
hoissa. Leike paistetaan run-
saassa Oljyssé suurella pannulla,
ei missddn nimessé rasvakeitti-
messd.

Listalta 16ytyy muitakin eu-
rooppalaisia herkkuja: Alsacen
pizzoiksi kutsuttaja flammkuc-
heneita eli flammeja, saksalais-
ten rakastamia suolarinkeleitd
eli pretzeleitd sekd monenlaisia
juustoja ja leikkeleitd. Tilauk-
sesta ravintola valmistaa sveit-
sildisid juustoerikoisuuksia,
fondueta ja raclettea.

Maistelemme rapeaa flam-
mia. Se on hyvi suolapala helle-
pdivind, mutta olo ei ole yhtd
turpea kuin pizzan jélkeen. La-
sissa on hedelmdistd Rieslingid.
Tuntuu kuin olisimme jossain
aivan muualla kuin Méntdssé.
Viereisessd poydéssi sattuu ole-
maan vield berninpaimenkoira.

”Aina kun mahdollista, 14h-
den isolle kirkolle ammattilais-
tapahtumiin kertomaan, ettd
osataan tailldkin. Toivon, ettd
hyvid viinid ja palvelukulttuuria
saisi muualtakin kuin isoista
kaupungeista”, Anu Schuoler
$anoo.

Sitten on aika toivottaa seu-
raava asiakas tervetulleeksi.



